
Aperitivo

アッシュパルマンティエのパートブリック包み
Hachis Parmentier Wrapped with Brick Pastry

Antipasto

帆立のセビーチェと根菜のサラダ
オレンジエスプーマを添えて

Scallop Ceviche and Daikon Radish Salad
with Orange Foam

Primo Piatto

海老とカリフラワーのクリームパスタ
自家製パンチェッタをのせて

Shr imp Caulif lower Cream Pasta Topped 
with Homemade Pancetta

Carne

牛ハラミのロティ シェリービネガーソース 
さつま芋のピューレと牛蒡のキャラメリーゼ

Roasted Beef Skirt Steak, Sherry Vinegar Sauce,
Pureed Sweet Potato and Caramelized Burdock

Dolce

マスカルポーネムースとショコラのブリュレクレープ 
ダークチェリーのコンフィチュール

Mascarpone Mousse and Chocolate Brulee Crepe and 
Dark Cherry Conf iture

Coffee or Tea

フェアトレードコーヒー or  TWG紅茶セレクション
Fai r Trade Coffee or TWG Tea Select ion

¥5,800（ tax incl. ¥6,380）
※食材の仕入れ状況などにより、メニューや産地が変更となることもございます。

*Menu i tems and production sites may vary depending on the avai labi l ity of ingredients.

裏面ワインリストの中から3種類をお選びいただき、
お料理に合わせて楽しめるペアリングセット。
A wine pai r ing with a choice of three w ines 
f rom the l ist on the back to go with your meal.

¥ 3,900（ tax incl. ¥ 4,290）

Festa
Italiana!

INVER
NO

W I N E
Pairing



お食事に合わせたおすすめ
ノンアルコールカクテル
Complement your meal with 
non-alcoholic cocktails

ソラノレモネード ¥ 1 , 1 00
SORANO （ tax incl.  ¥ 1,2 1 0）
Lemonade

蜂蜜と生姜のヴァージン ¥ 1 , 1 00
モスコミュール （ tax incl.  ¥ 1,2 1 0）

Honey Ginger Virgin
Moscow Mule

MOC K TA I L S  

W I N E  

SPARKLING

モンムソー ¥ 1 ,600
クレマン ド （ tax incl.  ¥ 1,760）

ロワール
MONMOUSSEAU
CREMANT DE LOIRE

WH I TE

マイケル ポザーン ¥ 1,700
アナベラ ソノマ （ tax incl.  ¥ 1,870）

カウンティ シャルドネ
Michael Pozzan
Annabella Sonoma
County Chardonnay

WH I TE

ローゼン‶Dr. L" ¥ 1,600
リースリング （ tax incl.  ¥ 1,760）

Loosen “ Dr. L” Riesling

R E D

カストロ セラーズ ¥ 1,700
エステート （ tax incl.  ¥ 1,870）

ジンファンデル 
パソ ロブレス 2020
Castoro Cellars Estate
Zinfandel Paso Robles 2020

R OS E

テヌテ・フェッロチント ¥ 1,700
ポッリーノ・ロザート （ tax incl.  ¥ 1,870）

Ferrocinto Pollino Rosato

{  COU R S E }


