
先 付 秋の味覚の彩り野菜 吹き寄せ仕立て
	 Medley of Autumn Vegetables

　 サラダ
	 Salad

御 膳 白身魚と秋の野菜の天ぷら盛り合わせ
	 White Meat Fish and 
	 Autumn Vegetable Tempura

 カボチャとトマト含め煮
	 S immered Kabocha Squash and Tomatoes

 信玄どりのすき焼き風
	 “SHINGENDORI ” Chicken a la Sukiyaki

 標津から届く水蛸の焼き霜 土佐酢ジュレをかけて
	 Seared Octopus f rom Shibetsu 
	 with Bonito Vinegar Gelée

 季節の果物 豆腐のピュレ
	 Seasonal Fruits with Tofu Purée

椀 物 海老芋ときのこ饅頭
	 Ebi-Imo Taro and Mushroom Dumplings

御 飯 SORANO米の御飯 
	 White SORANO R ice

ランチ御膳
¥ 3,200
（ tax incl. ¥ 3,520）

Lunch Gozen 
Set Meal

L U N C H  K A I S E K I  C O U R S E

L U N C H  G O Z E N  S E T  M E A L先 付 秋果とハーブ野菜
 胡麻と玉葱のヴィネグレット和え
	 Autumn Fruit and Herb Vegetables Dressed 
	 with Sesame and Onion Vinaigrette

椀 物 自家製梅を練りこんだ蓮根もち
 菊花の香りをのせて
	 Lotus Root Mochi with Homemade Pickled 
	 Ume Apr icot Scented with 
	 Chrysanthemum Flower

八 寸 戻り鰹の藁焼き
	 Seasonal Bonito Gr i lled Over a Straw Fire

 紅葉鯛のお造り 自家製山わさび醤油漬け
 薬味と一緒に
	 Autumn Red Sea Bream Sashimi Flavored 
	 with Homemade Horseradish Soy Sauce, 
	 Served with Condiments

 白ワインビネガーで〆た秋鰺 葡萄のアクセント
	 Autumn Horse Mackerel Mar inated in 
	 White Wine Vinegar and a Touch of Grape

魚料理 標津から届く秋鮭ちゃんちゃん焼き 
 DAICHI風
	 DAICHI-Style Chanchan-Yaki of 
	 Autumn Salmon f rom Shibetsu, Hokkaido

御 飯 秋の実り きのこ、牛蒡、トマトの
 旨味まぜ御飯 雲錦見立て
	 Autumn Presentation of R ice Mixed 
	 with Mushroom, Burdock, and Tomato

甘 味 季節の氷菓
	 Chilled Seasonal Dessert

ランチ会席
¥ 5,200
（ tax incl. ¥ 5,720）

Lunch Kaiseki 
Course

L UNCH

※当店のお米はすべて国産米を使用しております。 ※仕入れ状況により、食材・産地を変更する場合がございます。
※お会計はテーブルにて承ります。お近くのスタッフにお申し付けください。
* Al l of our r ice uses domestic r ice.
* The contents or production area of the food can vary according to the buying and stock state of the day.
*Payments are accepted at the table. Please call staff for assistance.

L UNCH



D E S S E R T  & D R I N K S E T

甘味と食後の
お飲み物セット
¥ 1,000
（ tax incl. ¥ 1 , 1 00）

Dessert and Dr ink Set

甘味とお飲み物をおひとつずつお選びください。
Please choose one f rom 
the select ion below

※こちらのセットは、ランチセットをご利用の方のみご注文いただけます。  * This Set Menu Opt ion is avai lable only with Daily Lunch.

黒豆グリーンルイボスティー 
SORANO HOTELオリジナルブレンド
Black Bean Green Rooibos Tea
SORANO HOTEL or iginal blend

大地の野草茶 ＊ 
8種類（どくだみ・はぶ茶・プーアル・紅花・柿の葉・
桑の葉・ハト麦・カモミール）のブレンド
Wild Herb Tea ＊
Blend of 8 herbs - dokudami, senna tea, pu’er, 
saf f lower, persimmon leaf, mulberry leaf,
Job’s tears and chamomile

季節のお茶 ＊ 
5種類（ハト麦・はぶ茶・プーアル・レモングラス・
柿の葉）のブレンド
Seasonal Tea ＊
Blend of 5 herbs - pigeon barley, habucha, 
pu’er, lemongrass, persimmon leaves

東京狭山茶 ＊
Tokyo Sayama Green Tea ＊

東京紅茶 ＊
Tokyo Black Tea ＊

アイスアールグレイティー 
Iced Ear l Grey Tea

フェアトレードコーヒー 
Fair Trade Coffee

＊ ホットのみ
　（Hot only）

お飲み物●D R I N K

キッズハンバーグ ¥ 1 ,500
 （ tax incl.  ¥ 1 ,650）
（ごはん・みそ汁は別オーダーとなります。）
Grilled Hamburger Steak
( R ice and Miso soup are not
 included.)

牛肉うどん ¥ 1 ,300
 （ tax incl.  ¥ 1 ,430）
Udon Noodle with 
Shredded Beef

キッズ親子丼 ¥ 1 ,1 00
 （ tax incl.  ¥ 1 ,210）
Chicken and 
Egg Rice Bowl

K I D S  S E T

キッズセット
¥ 2,700
（ tax incl. ¥ 2,970）

Kids Set

お子様たちの大好きが
いっぱいのお食事セット。
デザートも付いています。

A meal set ful l of k ids favorite!
Dessert is also included.

● キッズハンバーグ ● エビのフライ
● トマトソースパスタ ● 温かいお野菜
● SORANO米のごはん ● 自家製味噌のおみそ汁
● キッズフライドポテト ● ポテトサラダ
● ホワイトプリン
Grilled Hamburger Steak / Fr ied Prawn
Pasta with Tomato Sauce / Boiled Vegetables
SORANO Rice Bowl
Homemade Miso Soup
French Fries / Potato Salad
White Pudding

M A I N  D I S H E S S I D E  D I S H E S D E S S E R T  & D R I N K

ホワイトプリン ¥ 800
White Pudding （ tax incl.  ¥ 880）

和三盆 ¥ 600
アイスクリーム （ tax incl.  ¥ 660）

“WASANBON” Sugar
Ice Cream

キッズシャーベット ¥ 600
 （ tax incl.  ¥ 660）
Seasonal Sorbet

ジュース ¥ 500
（りんごまたはオレンジ） （ tax incl.  ¥ 550）

Juice ( Orange or Apple )

キッズフライドポテト ¥ 600
French Fries （ tax incl.  ¥ 660）

SORANO米のごはん ¥ 200
 （ tax incl.  ¥ 220）
SORANO Rice Bowl

自家製味噌の ¥ 1 00
おみそ汁 （ tax incl.  ¥ 1 1 0）

Homemade Miso Soup

※当店では、環境への配慮を目的とし、ストローの不使用を心掛けております。
* We are mak ing efforts to reduce the use of straws, so please make your request with our staff i f you would l ike one.

甘味●D E S S E R T

‶東京紅茶"を使った
クレーム・キャラメル
Tokyo Black Tea Crème Caramel

煎りゴマとおからを使った
南瓜のタルト
Kabocha Squash Tart with 
Toasted Sesame and Soy Pulp

季節のシャーベット
Seasonal Sorbet

和三盆のアイスクリーム
“ WASANBON” Sugar Ice Cream

純米大吟醸‶立飛のそら"
酒粕アイスクリーム
“ TACHIHI NO SORA” 
Junmai Daiginjo Sake Lee Ice Cream

L UNCH K I DS MENU


