
Inizio ルビー色のレモンスカッシュ

Aperitivo こんがりと焼き上げたシュリンプブレッド

海老出汁を効かせたアメリケーヌソースと共に

Antipasto             赤いドレスを纏ったフォアグラのテリーヌ

Freddo ベリーのソースと特製ブリオッシュ

Antipasto 北海道産 帆立のフリット

Caldo ポルチーニ茸のピューレと冬キャベツのパウダー

Primo 立川伊藤養鶏場 たまごころを使用したトリュフ香るカルボナーラ

19ヶ月熟成イモのニョッキ

Carne 国産サーロインのロティ

オータムポエムと葉玉ねぎのソテー

芳醇な赤ワインソースと共に

Dolce オーブンで焼き上げた濃厚なフォンダンショコラ

茶炭のバニラアイスを乗せて

Dolce パティシエ特製2種のチョコレート

Piccolo ・ホワイトチョコとナッツのロッシェ

・ボンボン ショコラ ~甘酸っぱい想いを込めて~

Coffee or Tea フェアトレードコーヒー or TWG紅茶セレクション

※仕入れ状況により、食材・産地を変更する場合がございます。

Valentine Dinner
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