
※料金はすべて消費税を含んだ金額です。  * Al l pr ices are tax included.

“ Have a lunch and get points ! ”
\  10 points wil l give you a lunch worth 5,000 yen. /

※DA ICH I NO RESTAUR ANT または SOR ANO ROOFTOP BARでご利用いただけます。

\  step 1  /

ソラノホテル
L I NE公式
アカウントの
友だち登録

\  step 2 /

お食事後
スタッフ提示の

QRコードを
読み込む

\  step 3 /

公式
アカウントの
ショップカード
にポイントが
貯まる

\  present ! /

10ポイントで
¥ 5,000相当
のランチを
プレゼント!

お得なLINEショップカードのご案内
DA ICH I NO RESTAUR ANT または SOR ANO ROOFTOP B ARでラン
チをお召し上がりいただくと、¥ 3,080（税込）のランチご注文で 1ポイント、
¥ 5,000（税込）以上のランチご注文で 2ポイント付与されます。

お食事に合わせたおすすめ
ノンアルコールカクテル
Complement your meal with 
non-alcoholic cocktails

上記Mock tai l 6種類から  ¥ 1,980
2杯楽しむモクテルセット
A set for tast ing 2 glasses of the 6 mocktai ls

秋を感じる期間限定
ノンアルコールカクテル
Feel Autumn with 
non-alcoholic cocktails

白桃ベイビーベリーニ ¥ 1 ,2 1 0
White Peach Baby Bellini

大葉と ¥ 1 ,2 1 0
マスカットのクーラー
Ooba and Muscat Cooler

‶SOBER"ワイン ¥ 1 ,2 1 0
“ SOBER ” W ine

ヤマモモと ¥ 1 ,320
生姜のモクテル
Bayberry Ginger Mocktail

ホッとマロンチャイ ¥ 1 ,320
Hot Marron Chai

Hot‶SOBER"ワイン ¥ 1 ,320
Hot “ SOBER ” W ine

MOC K TA I L S 	 s e asonal  MOC K TA I L S 	

MOC K TA I L  T R I A L 	

{  L U N C H }
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※料金はすべて消費税を含んだ金額です。  * Al l pr ices are tax included.

※仕入れ状況により、食材・産地を変更する場合がございます。
* The contents or production area of the food can vary according to
  the buying and stock state of the day.

秋の味覚のイタリアン 南伊‶シチリア島"
￥5,720
‶アグロドルチェ（甘酸っぱい）" 地中海最大の島シチリア島の
個性あふれる食文化を秋の味覚とともにお楽しみください。
Agrodolce ( sweet & sour) - Enjoy a taste of autumn with the unique food 
culture of Sicily, the largest island in the Mediterranean Sea.

Festa
Italiana!

- SICILIA-

ひよこ豆とパルミジャーノレッジャーノのパネッレ
Chickpea and parmigiano reggiano penelle

20種類の具材を使った魚介サラダ
シチリア産有機レモンドレッシング オレンジクーリ
Seafood salad with 20 varieties of ingredients with 
organic Sicil ian lemon dressing and orange coulis

ボッタルガ（からすみ）のオイルスパゲッティ
Bottarga oi l spaghetti

焼きたて胡麻が香る かぼちゃのフォカッチャ
Freshly baked sesame kabocha squash focaccia

燻製した天然紅葉鯛と秋茄子のカポナータ
バルサミコ風味の茸とポルチーニ 焼きいちじく
Smoked natural red sea bream and seared f ig, 
eggplant caponata, balsamic porcini and mushrooms

リコッタチーズと栗、シチリア産ピスタチオのカンノーロ
Ricotta cheese and chestnut cannolo with
pistachio and orange peel

リモンチェッロシャーベット
※シャーベットにはアルコールを使用しております。

L imoncello sherbet  * A lcohol is used in the sherbet.

Stuzzichino

Antipasto

Primo Piatto

Pane

Secondo Piatto

Dolce

Dolce

Sicil ia
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