
前菜

DAICHINO SALAD
SERVED
IN
A
BASKET
籠盛り大地のサラダ

BISCUIT ROSE
DE
REIMS
ビスキュイ・ローズ・ド・ランス

HAYARI SAUSAGE
FLAVORED
WITH
SORANO
MISO
ハヤリソセージ×SORANO味噌

THE SHIMODAS'
SPARERIBS
MARINATED
IN
KIKKOGO
SOY
SAUCE
キッコーゴー醬油で漬けた下田さん家のスペアーリブ

オードブル

LATTICE CUT
FRIES
ラティスカットポテト

GRILLED SEASONAL
VEGETABLES
季節の焼き野菜

MASHED POTATOES
マッシュポテト

"GOTOGYU" BEEF
SKEWERS
後藤牛の串焼き

肉料理

JAPANESE-STYLE FRESH
FISH
ACQUA
PAZZA
鮮魚の和風アクアパッツァ

魚料理

SUMIYA "KISOBA" NOODLES CORN WITH
PANCETTA
SAUCE

寿美屋のそば
パンチェッタとうもろこしピュレ和え

麺

YOMOGI MUGWORT CHIFFON CAKE
 SERVED WITH
HOMEMADE
DAINAGON
ADZUKI
BEANS

よもぎシフォンケーキ　自家製大納言小豆添え
デザート

詳細はこちらから

https://soranohotel.com/news/detail/3402/
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