
ブレンドコーヒー
Blend Cof fee

カフェラテ
Caf fè Latte

T WG イングリッシュブレックファースト
T WG Engl ish Breakfast Tea
力強く濃厚な風味の中に、軽やかな花のような香りが漂
うTWG Teaのブロークンリーフの紅茶。

T WG フレンチアールグレイ
T WG French Ear l Grey
厳選されたベルガモットの香りをブレンドし、サファイア
色のヤグルマギクを散りばめた、見た目にも美しく上品
な香りとやさしい味わいが特徴です。

T WG レッドジャスミン
T WG Red Jasmine
フレッシュで香り豊かなジャスミンの花と、ノンカフェイン
の南アフリカ産レッドティーをブレンドした紅茶。

T WG レッドバルーンティー
T WG Red Bal loon Tea
南アフリカ原産のルイボスティー。ジューシーなブルーベ
リーの香りとやさしくマイルドな味わいが特徴です。

COFFEE ,  T EA

SOR ANO HOTELの
最新情報をお届けいたします

{  LU NCH COU R S E }



WH I TE

ヴェスリ グリューナー・   ¥ 1,500
フェルトリーナー （ tax incl.  ¥ 1,650）

フェリックス
Chemin des loups 
Wolxheim Riesl ing
Gruner Veltl iner 

WH I TE

デ・ムリェール シャルドネ ¥ 1,600
De Muller   （ tax incl.  ¥ 1,760）
Chardonnay
Chardonnay 

R E D

レッチャイア サンジョベーゼ ¥ 1,700
Lecciaia  （ tax incl.  ¥ 1,870）
Sangiovese
Sangiovese 

R E D

ボデガス・カロ アマンカヤ ¥ 1,600
Bodegas Caros   （ tax incl.  ¥ 1,760）
Amancaya
Malbec, Cabernet Sauvignon

SPARKLING

マルク・ブレディフ  ¥ 1 ,800
ヴーヴレイ・  （ tax incl.  ¥ 1 ,980）

スパークリング 
ブリュットエクストリーム
Vouvray Sparkling
“ Bredif Brut Extreme”
Chenin Blanc

SPARKLING

シャンパーニュ  ¥2,000
オートレオー ド  （ tax incl.  ¥2 ,200）

シャンピヨン ルアレ デボルド 
ブリュット NV
Champagne Autreau de
Champillon Roualet 
Desbordes Brut NV
Pinot Meunier, Pinot Noir

ボトルワインも多数ご用意しております。
お気軽にお声がけください。
Please ask us about our w ide select ion 
of wines by the bottle.

ソムリエがお料理に合わせて選ぶワインペアリング（5杯）。
Wine pai r ing by our sommel ier.
( 5 glasses to compl iment your meal )

¥ 5,000（ tax incl. ¥ 5,500）

お料理に合わせて楽しめる3種類のドリンクセット。
ノンアルコールもご用意しております。
A set of three dr inks to compl iment your meal.
We also have alcohol- f ree opt ions.

¥ 4,200（ tax incl. ¥ 4,620）

Sommelier Selection

W I N E
Pairing

Festa
Italiana!

FESTIV
ITÀ

DR I N K  S E T

Aperitivo 熟成芋のタルトレット いくらとサーモンの彩り
	 R ipened Potato Tartlet with Salmon and Roe

Antipasto  “信玄どり"のガランティーヌ バルサミコのアクセント
	 “SHINGENDORI” Chicken Galantine with Balsamic Accent

Primo piatto 海老とレモンのアマルフィ コラトゥーラとチーズの余韻 
	 Shr imp and Lemon Amalfi, Colatura and Lingering Cheese

Pesce ポルチーニと洋梨が奏でるホタテのポワレ 
 竹炭のチュイールを添えて
	 Pan-Fr ied Scallop with Porcini Mushroom and Pear, 
	 Bamboo Charcoal Tuile

Carne 牛フィレ肉のロティと季節野菜のソテー 
 マデラソースとともに
	 Roasted Beef Fi l let and Sauteed Seasonal Vegetables 
	 with Madeira Sauce

Dolce りんごとカスタードクリームのミルフィーユ 
 ラズベリーソースの香り
	 Apple and Custard Cream Millefeuille with 
	 Raspberry Sauce Scent

Piccolo Dolce 小菓子  Small Sweets

Coffee or Tea フェアトレードコーヒー or  TWG紅茶セレクション
	 Fai r Trade Cof fee or TWG Tea Select ion

 ¥ 1 0,000（ tax incl. ¥ 1 1 ,000）
 ※食材の仕入れ状況などにより、メニューや産地が変更となることもございます。
 *Menu i tems and production sites may vary depending on the avai labi l ity of ingredients.


