
T WG イングリッシュブレックファースト
T WG Engl ish Breakfast Tea
力強く濃厚な風味の中に、軽やかな花のような香りが漂
うTWG Teaのブロークンリーフの紅茶。

T WG フレンチアールグレイ
T WG French Ear l Grey
厳選されたベルガモットの香りをブレンドし、サファイア
色のヤグルマギクを散りばめた、見た目にも美しく上品
な香りとやさしい味わいが特徴です。

T WG レッドジャスミン
T WG Red Jasmine
フレッシュで香り豊かなジャスミンの花と、ノンカフェイン
の南アフリカ産レッドティーをブレンドした紅茶。

T WG レッドバルーンティー
T WG Red Bal loon Tea
南アフリカ原産のルイボスティー。ジューシーなブルーベ
リーの香りとやさしくマイルドな味わいが特徴です。

ブレンドコーヒー
Blend Cof fee

カフェラテ
Caf fè Latte

COFFEE ,  T EA

「SORANOグルメ倶楽部」は、ソラノルーフトップバーおよびダイチノレストランご利
用時にポイントが付与され、1ポイント 1円として、次回以降のご利用時のお支払い
にお使いいただけるプログラムです。

ご利用にはご自身のモバイル端
末により会員登録が必要とな
ります。プログラムに関する詳細
は利用規約をご確認ください。

ソラノホテル公式 LINEとの連携で
ますます便利に！

「SORANO
グルメ倶楽部」

公式
LINEの
ご登録は
こちら

グルメ
倶楽部のみの
ご登録は
こちら

{  D I NNER COU R S E }



Aperitivo
北海道産ホタテとカリフラワーのタルトレット

Hokkaido Scallop and Caulif lower Tartlet

Antipasto 
いくらとサーモンのマリネ 柚子オイルとともに

Marinated Salmon and Roe with Yuzu Citrus Oil

Primo piatto
自家製サルシッチャと牛蒡のアーリオオーリオ
Homemade Salciccia and Burdock Aglio e Olio

Pesce
炙りサワラ 茸のナージュ仕立て

Seared Spanish Mackerel, Mushroom Nage

Carne
鴨のロースト シェリーソースと山椒の香りを添えて

Roasted Duck with Sherry Sauce and Sansho Pepper

Dolce
柿のシブースト 秋の実り

Persimmon Chiboust, Autumn Harvest

Piccolo Dolce
小菓子

Small Sweets

Coffee or Tea
フェアトレードコーヒー or  TWG紅茶セレクション

Fai r Trade Cof fee or TWG Tea Select ion

¥ 9,000（ tax incl. ¥ 9,900）
※食材の仕入れ状況などにより、メニューや産地が変更となることもございます。

*Menu i tems and production sites may vary depending on the avai labi l ity of ingredients.

Festa
Italiana!

AUTUN
NO

WH I TE

シュマン・デ・ルー   ¥ 1,800
ヴォルクスハイム （ tax incl.  ¥ 1,980）

リースリング
Chemin des loups 
Wolxheim Riesl ing
Riesling

R E D

シャトー・ベルコリーヌ ¥ 1,800
Chateau  （ tax incl.  ¥ 1,980）
Belle Coline
Merlot, Malbec  

R E D

ラ・ガリネット ¥ 1,600
La Galynette  （ tax incl.  ¥ 1,760）
AOP Cabardes
Syrah, Merlot, CS, Grenache

SPARKLING

マルク・ブレディフ  ¥ 1 ,800
ヴーヴレイ・  （ tax incl.  ¥ 1 ,980）

スパークリング 
ブリュットエクストリーム
Vouvray Sparkling
“ Bredif Brut Extreme”
Chenin Blanc

SPARKLING

テタンジェ ブリュット ¥ 3,000
レゼルヴ （ tax incl.  ¥ 3,300）

Taittinger Brut Réserve
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

WH I TE

マルキ・ドゥ・ ¥ 1 ,700
モレス ブラン （ tax incl.  ¥ 1 ,870）

Marquis De Mores Blanc
Sauvignon Blanc, Sémillon 

ボトルワインも多数ご用意しております。お気軽にお声がけください。
Please ask us about our w ide select ion of wines by the bottle.

ソムリエがお料理に合わせて選ぶ
ワインペアリング（5杯）。
Wine pai r ing by our sommel ier.
( 5 glasses to compl iment your meal )

¥ 5,000（ tax incl. ¥ 5,500）

お料理に合わせて楽しめる
3種類のドリンクセット。
ノンアルコールもご用意しております。
A set of three dr inks to compl iment your meal.
We also have alcohol- f ree opt ions.

¥ 4,200（ tax incl. ¥ 4,620）

Sommelier Selection

W I N E
Pairing

DR I N K  S E T


