
先 付 涼 立川産トマトのガスパチョ 焼き霜帆立を添えて
	 Chilled Kanade Tomato Gazpacho with Seared Scal lop

前 菜 夏の宵 大地のサラダ
	 DAICHINO SALAD Summer Version

御 椀 蝦夷鮑と天使の海老の素麺 烏骨鶏の薬膳スープ仕立て
	 Ezo Abalone and Angel Shr imp Somen Noodles 
	 with Si lkie Chicken Herbal Soup

お造り はも落とし‶立飛のそら"煎り酒のジュレ
	 Parboi led Pike Conger with I r i-Zake Gelee

強 肴 ‶後藤牛"のリブロースと米茄子の揚げひたし
 青ゆずのアクセント
	 “GOTOGYU” Beef Rib Eye and Deep-Fr ied Eggplant 
	 in Broth with Green Yuzu

魚料理 ふっくら仕上げたスズキの香味焼き あおさ海苔の豆乳ソース
	 Fluf fy Herb-Flavored Seabass with Aosa Seaweed Soy Milk Sauce

肉料理 アルプス鹿の笹焼き 夏野菜グリルと
 クレソン・セロリの赤ワインビネガー和え　　
	 Bamboo Grass- Gr il led Alpine Venison with 
	 Gr i l led Summer Vegetables and Watercress and 
	 Celery Dressed with Red Wine Vinegar

甘 味 あんみつテリーヌ ～和三盆アイスと焼き八ツ橋を添えて～
	 Anmitsu Terrine
	 ~ Wasanbon Ice Cream and Baked Yatsuhashi Cinnamon Cookie ~

先 付 水蛸と夏野菜 ライムを効かせた魚醤 純生胡椒のアクセント
	 Octopus and Summer Vegetables with 
	 L ime Fish Sauce and Raw Peppercorn

御 椀 国産ムール貝と豆乳の新ジャガイモのすり流し
	 Soy Milk and New Crop Potato Soup with Japan-Grown Mussels

八 寸 しまあじと香味葱胡麻油の香りをまとわせて
	 White Trevally Scented with Japanese Leek Sesame Oil

 富士山サーモンと柚子青胡椒のタプナードと合わせて
	 Fuj isan Salmon with Yuzu Pepper Tapenade

 狭山茶のジェノベーゼで和えたモンゴウ烏賊
	 Cuttlef ish Dressed with Sayama Tea Genovese

  サザエの柔らか煮 肝しょうゆをかけて
	 Soft-Simmered Turban Shell Topped with Liver Soy Sauce

野菜料理 天使の海老と米茄子の揚げひたし 鹿児島県産本枯節を添えて
	 Angel Shr imp and Deep-Fr ied Eggplant in Broth 
	 with Bonito Flakes f rom Kagoshima

魚料理 目鯛のあぶら焼き パセリを効かせた魚出汁のソース
	 O i l-Fr ied Japanese Butter f ish and Parsley Fish Stock Sauce

御 飯 鉄窯仕上げ SORANO米の焼きおにぎり 
 とうもろこしと‶柔

やわらとん

豚"の旨味餡　
	 I ron-Gr il led SORANO R ice Ball with Corn and
	 “ YAWARATON” Pork Savory Glaze

甘 味 熊本産肥後グリーンメロンのミニパフェ
	 Kumamoto-Grown Higo Green Melon Mini Parfait

コースに合わせて、おすすめドリンクセット 3種類もご用意しています。
お気軽にお申し付けください。

コースに合わせて、おすすめドリンクセット4種類もご用意しています。
お気軽にお申し付けください。

Recommended 
Drink Set
＋¥ 4,500

（tax incl.  ¥4,950）

Recommended 
Drink Set
＋¥ 6,000

（tax incl.  ¥ 6,600）

¥ 1 2,800
（ tax incl. ¥ 1 4,080）

Kiwami Supreme Kaiseki Course
極み会席

¥ 1 0,500
（ tax incl. ¥ 1 1 ,550）
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